SCHEDA TECNICA

2@ TULIP

PROFESSIONAL

By Danish Crown

CODICE:

PRODOTTO:

MARCHIO:

UNITA' DI VENDITA:

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

INGREDIENTI:

OGM:

ALLERGENI:

SCADENZA:

VALORI NUTRIZIONALI:

CONSERVAZIONE:

IMBALLAGGIO:

PALLETS:

CODICE A BARRE:

PRODOTTO DA:

NUMERO DI CONTROLLO:

CODICE PRODUZIONE:

|DRY AGED BURGER FROZEN

BURGER DI BOVINO DRY AGED SUREGLATO

TULIP PROFESSIONAL

CARTONE 1 X 4,800 KG / 2x12x200 g

Caratteristiche Olfattive

PROFUMO DI CARNE BOVINA

Caratteristiche Gustative

SAPORE INTENSO DOVUTO AL PROCESSO DI DRY AGING
Caratteristiche Visive

BURGER SURGELATI IQF FORMA CIRCOLARE CON ASPETTO ARTIGINALE

CARNE DI BOVINO DRY AGED (100%).

Tulip dichiara che il prodotto non contiene OGM
in accordanza con la Direttiva Europea 1830/2003

NON CONTIENE ALLERGENI

SHELF LIFE
T™C
(una volta aperta la confezione, consumare entro 3 giorni)

PER 100g DI PRODOTTO
VALORE ENERGETICO
GRASSI

di cui acidi grassi saturi
CARBOIDRATI

di cui zuccheri
PROTEINE

SALE

Surgelato -18° C

PEZZI PER CARTONE

PESO NETTO CARTONE

PESO LORDO CARTONE
DIMENSIONI CARTONE in mm

COMPOSIZIONE:
ALTEZZA PALLET:
PESO NETTO pallet

PEZZO:

CARTONE
PALLET

TULIP FOOD COMPANY
DK-8940 RANDERS

PRODUZIONE: IE 325 EC

80005937

270 GG DALLA PRODUZIONE
180 GG ALLA CONSEGNA

1045 kJ/ 252 kcal
20g
98¢
0,0g
0,0g
18¢g
0,79

12x2x200g

4,8 kg

4,998 kg

130 X 300 X 265 mm

72 CRT. (12 CRT x 6 STRATI)
920 mm (incluso il pallet)
345,6

5707196221787
5707196221800

80005937_BURGER DRY AGED 200g.xIs DRY AGED 200




